
 

 

 

 تیمشروع ېد کارون یېاو د فقهاوو له نظره  بیترک ياو یمېک ګېمال يیناید چ

 ۲پوهنیار عبدالعزیز عابد او ۱*پوهنیار عزیر محمد کاکړ

 ، لوګر: افغانستان.موسسهلوګر د لوړو زده کړو ، یځپوهنښوونې او روزنې دیپارتمنت،  کېمیا ۱

  uzairmkakar@gmail.com :لیکبرېښنا 
  ، لوګر: افغانستان.موسسهلوګر د لوړو زده کړو ، ځیپوهنشرعیاتو  فقهې او قانون څانګه، ۲

 لنډیز 

 

 

تو تعاملا  یو کېمیااو د  يېږلپاره کارول ک اتولوید خوند ز وړ د خو ېچ ه،ګمال يینایچ د مسئلې بیان:

 بیترک ګېالم ېمهمه مسئله ده. د د وهی تیمشروع ېد کارون یې ېفقه ک يپه حنف، يتولیدېږ ېله لار 

 يقهف صرواو معا يد حنف یېحرمت موضوع  اود حل دی.  یشو  لڅېړ  ېله لار  تودونویم یو کېمیاد 

 .شوې دهارزول  ټنظرونو پر بنس

 ېد هغ ېک اڼنظرونو په ر  يمعاصرو فقهاو  يد حنف او لڅېړ  بیترک ګېمال يیناید چ: موخې څېړنې

 .معلومولحل او حرمت 

په کارولو او د  تودونویم يسپکتروسکوپ XRFاو  AAS د ېکمقاله  هیز نڅېړ  ېپه د مواد او څېړندود: 

 ده. ېارزونه شو  ګېمال يیناید چ ېک اڼاو معاصرو فتاواوو په ر  اسیق ثو،یاحاد

 99% لهې ک بیترک یاو یمېکګې مال يیناید چ ېچ ،يیښنې موند کونویتخن XRFاو  AASد : پایله

 وادم ړد خوراک و ولټ ېچ ،ید ړجو خهڅ دیکلورا میکلس او دیکلورا میزینګ، مMSGد  برخه اتهیز

پروسې له  ید بیولوژیک ېچ مالګه يچینایته په کتو،  اتویاو معاصرو فقهاوو نظر ېفقه ي. د حنفيد

خنډ نه  يشرع ل یې کومکارو  ،يېږاستحاله ترسره ک بهیر کېپه دې  او دیتول په وسیله رید تخملارې 

 .يلر 

 نظرونه، حل او حرمت. يفقه، معاصر فقه يمالګه، حنف يچینای: مېیکل يکلید

 

 

 

 

 

ترکیب او د کارونې مشروعیت یې  یمالګې کېمیاو  ی( د چینای1403. )عزیر محمد او عابد، عبدالعزیز، کاکړ: استناد

 .۱۱۳-۱۰۱، صفحه درېیمه ګڼه، دویم کال، څېړنیزه مجله -یعلم عینکد  د فقهاوو له نظره.
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 سریزه

توکو صنعت په پراخه کچه وده کړې او د خوړو د خوند زیاتولو لپاره  يعصر کې د خوراک يپه اوسن

 يچینای" يکچه شهرت لر  هوالینړ پهچې  ،ماده همهم هله دغو موادو څخه یو  .يمواد کارول کېږ بېلابېل

مالګه د خوړو خوند  يچینای .دی (MSG) "نوم یې "مونو سوډیم ګلوټامیټي چې علم ،مالګه" ده

ټک خواړه، خواړه، چ ي، لکه پروسس شو يمحصولاتو کې کارول کېږ ياو په بېلابېلو خوراک يزیاتو 

  .او داسې نور ونه، ساسونهسوپ

د او تعاملاتو سره د ګلوټامیک اسی يو کېمیامالګې جوړښت په  يعلومو کې د چینای يپه عصر 

دې مادې د خوړو صنعت کې ځانګړی  (Le et al. 2022).يیونونو له ترکیب څخه جوړ شو اسوډیم 

له بلې  .(Potter & Hotchkiss. 2012) شوېمقام ترلاسه کړی او د هغې غوښتنه په پراخه کچه لوړه 

 يو  هاصولو سره سم يتوکو کارونه باید د شرع يفقهې په رڼا کې د هر ډول خوراک يخوا، د اسلام

(Erie. 2018). چې د انسان بدن ته ،کارونه یفقهې له نظره، د هر هغه ش يپه ځانګړې توګه د حنف 

 يو  يکه یو شی طبیع .(Dogan. 2013) شي، باید د حلالو او حرامو اصولو سره سم وڅېړل ننه کیږيد

ې ترکیب یا جوړښت کپه خو که د هغه  ؛هنو د هغه کارونه جایز د ،يونه رسو  زیاناو د انسان بدن ته 

 .م(1989)الزحیلی.  يکو اصول د احتیاط غوښتنه  ي، نو بیا فقهياحتمال و  زیاند شک یا 

له ې مشروعیت یوه داسې مسئجوړښت او د هغ يو کېمیامالګې  يد چینایفقهې له نظره  يد اسلام

ورکول  ځانګړی اهمیتځکه . دې مسئلې ته يد پراخ بحثونه راپاروليیې نړۍ کې  يچې په اسلام ،ده

د حلال او حرام په اسلام کې برخه ده او  ژوند یوه حیاتيد مواد د هر مسلمان  يچې خوراک ي،کېږ

چې په  ،له د داسې موادو کارو توکو صنعت د پرمختګ سر  ي. د خوراکيحیثیت لر  مسئله یو اساسي

ه نظره شریعت ل ي، د اسلاميو  يتعاملاتو له لارې جوړ شو  يو کېمیاموجود او د  يشکل نه و  يطبیع

 .هد بحث وړ جديد 

 چې ي،ډول داسې خواړه خور  يچې ډېر مسلمانان په ورځن ،د دې مسئلې اهمیت په دې کې دی

. يدقیق او کره معلومات نه لر په اړه هغوی مت د حل او حر خو د دې مالګې  وي؛مالګه  يپکې چینای

نان څو مسلماتر ، د دې مادې مشروعیت یا عدم مشروعیت باید په دقت سره وڅېړل شي هله همدې امل

ډېر  چې په بازار کې ه،د ډېرهځکه هم  اړتیا. د دې څېړنې د حلال او حرامو اصولو پر بنسټ پوه شي

مسلمان  مالګه شامله ده، او يمستقیم ډول پکې چینای چې په مستقیم یا غیر ه،داسې محصولات شت

 .باید د هغې په اړه پوه شي یمصرفوونک

 Kikunae) ای کېد پروفیسور کیکونيساینسپوه  م کال کې د جاپاني۱۹۰8په  چې مالګه يچینای

Ikeda )ېلخوا وموندل شوه. هغه د خوړو د خوند زیاتولو لپاره د ګلوټامیک اسید ځانګړتیاوې وموندل 

 کړه یمعرف يږېاو بیا یې د دې اسید سوډیم مالګه چې اوس "مونو سوډیم ګلوټامیټ" په نوم یاد

(Thuy. 2020). ه مشهوره سر  ۍصنعت کې په چټکي مالګه په خوراک يله دې کشف وروسته، چینای

ول ر محصولاتو کې د خوند زیاتولو لپاره کا يواله کچه وکارول شوه. دا ماده په خوراکیشوه او په نړ
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صنعت  يمالګه د خوراک يخواړه، سوپونه، او ساسونه. په دې توګه چینای ي، لکه پروسس شو يکېږ

نړۍ  يپه اسلام. (Wang. 2008) يپه کارول کېږ کچهیوه مهمه برخه وګرځېدله او نن ورځ په نړیواله 

فقها  يسلاما پرمختګونو سره پیل شول. يمالګې د کارونې په اړه بحثونه له معاصرو علم یکې د چینای

او د حلال او حرام اصولو  ي، ځانګړې پاملرنه کو يد هر ډول موادو په اړه چې د انسان بدن ته داخلېږ

 هممجوړښت او د هغې کارونه له دې امله  يو کېمیامالګې  ي. د چینایيارزونه کو  يپه رڼا کې یې جد

 ر مسلمان د ژوند یوه حیاتيتوکو پاکوالی او د هغوی مشروعیت د ه يچې په اسلام کې د خوراک ي،د

 يفقهې په رڼا کې د دې مادې د ترکیب او کارونې جواز یا عدم جواز ارزول یوه جد يبرخه ده. د حنف

 .اړتیا ده، چې په دې مقاله کې به ورباندې بحث وشي

فقهې او  يد حنفاو  ترکیب وڅېړل شي يو کېمیامالګې  يچې د چینای ،یموخې دا د څېړنېد دې 

یادې موخې کولای شو د دې  .ارزول شيو  حل یا حرمتد هغې د کارونې اوو له نظره معاصرو فقه

د حنفي او معاصرو فقهاوو له  -2 ؟یترکیب لر  يو کېمیامالګه څه ډول  يچینای -1پوښتنو په واسطه: 

 ؟، ترلاسه کړو.ید هغې د کارونې حلت او حرمت څه ډول دنظره 

 څېړندودو امواد 

د چې  ،څخه اخیستل شوې دهسوپرمارکېټ  سي ید کابل ښار له اې ب الګهم يیچینا د څېړنې لپاره

لابراتوارونو کې  ترکیب معلوملو لپاره یې د کانونو او پترولیم وزارت لابراتوارونو ریاست په تحلیلي

 .یبیانېږ مواد او تګلاره یې اړونده، چې په هر میتود کې يتخنیکونه کارول شو  يلابراتوار  بېلابېل

( او بیا په  ګرامه 0.5 ) وزن په دقیق ډول ترسره شو د مالګېد چمتو کولو لپاره، لومړی د نمونې 

 مالګه يچینای هترڅو ټول، لشو . د نمونې حل کول په بشپړه توګه و هاوبو کې حل شو  وونایز شو ای يډ

رې لرې تیا جامد مواد  يل فلټر شو ترڅو هر ډول ناپاکمحلو . يو  هپه اوبو کې د حل په شکل موجود

 .شي

 

 مالګې برنډ يګڼه انځور. د ازمویل شوې چینای ۱
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دقت  شرایطو لاندې ترسره شوې، ترڅو د پایلوسټنډرډ چاپېریال او  يکنټرول شو  ټولې تجربې د

 ي. د هر میتود لپاره مناسب کالیبریشن ترسره شوی او د پایلو تحلیل د احصایو شي ياو اعتبار یقین

 .میتودونو په مرسته شوی

 تخنیک AAS (Atomic Absorption Spectroscopy) د

 - SHIMADZU EUROPE) مقدار معلومولو لپاره ددقیق په نمونه کې د سوډیم  مالګې يچینای د

AA-7000 ATOMIC ABSORPTION SPECTROPHOTOMETER)  د يل کېږوسیله کارو .

سوډیم د د کې سیله و  AAS . دشول محلولونه تیار ppm10او  5، 1مالګې  د نمونې چمتو کولو لپاره

 یې ولطموج  چې د ي،کتود لمپ( کارول کېږ-څراغ )هولو سوډیم ځانګړیمقدار اندازه کولو لپاره د 

(589 nm) ،د نمونې غلظت سره متناسب مقدار او د جذب  یجذبو یې چې د سوډیم اټومونه  دی

ار په دقیقه سوډیم مقد د ترڅو د نمونې ي،ېږمحلولونو له لارې یو کالیبریشن کرف جوړ  سټنډرډ. د يو 

   .توګه اندازه شي

 تخنیک XRF (X-Ray Fluorescence) د

نمونه په ګرامه  4 مالګې د .يږېډول کارول ک تخنیک XRF دتحلیل لپاره  يد عنصر  مالګې يچینای د

-SPECTRO X)، چې بیا دشوه او د فشار په واسطه په تابلیت شکل کې برابره پوډر شکل کې چمتو

RAY FLUORESCENCE SPECTROMETER SPECTRO IQ. MODEL XIQ11-PD)  وسیله

. يیږېاو د هغې اټومونه ه نمونې سره تماس نیسيمالګې  وړانګې د  X-ray د ځای شو. کې ځای پر

. دا فلوروسنس وړانګې د يپه بڼه د فلوروسنس وړانګې خپرو  يځانګړې انرژ د دا اټومونه بیا 

 يپې ځانګړ څ يکیانرژ چې هر ډول ،يم کې ښودل کېږپه سپکترو  وسیلې لخوا ثبت، اومخصوصې 

مقدار د سپکتروم ، اندازه او وعناصر  ومالیکولونو کې موجود مالګې . په دې ډول ديعناصر څرګندو 

   .يمعلومېږ له تفسیر څخه

 مالګې تولیدولو میتودونه  ید چینای

 Fermentation Methodمیتود  ی. بیولوژیک1

 (Fermentation) د تخمر څخه د ګلوټامیک اسیدمالګه  يچینای، طریقې په اساس ۍد بیولوژیک

، ستهایمواد لکه نش يپه دې میتود کې طبیع .(Zareian et al. 2012) يږېترلاسه ک له لارېپروسې 

تعاملاتو  يو کېمیاایو . دا باکتریا د بيږېبوره، یا مالټوز د مایکرو ارګانیزمونو )باکتریاو( په مرسته تخمیر ک

. وروسته له دې مونوسوډیم ګلوټامیټ د سوډیم يدغه مواد په ګلوټامیک اسید بدلو  له لارې

ه محلول کې ترلاسه پمالګه  يچینای. د پایلې په توګه، يهایدروکسایډ یا سوډیم کاربونیټ سره تعامل کو 

تر . دا میتود کارول شيو توکو لپاره  يترڅو د خوراک ي،ږې، چې بیا فلټر، پاک، او کرسټالیزه کيکیږ

او نوموړې مالګه چې مونږ پرې څېړنه  .(Kobayashi et al. 2018)يګڼل کیږ يټولو عام او اقتصاد

 )is-https://www.ajinomoto.com/msg/what-میتود تولید شوې ده. يترسره کوو په بیولوژیک

)made-it-is-how-and-msg 

https://www.ajinomoto.com/msg/what-is-msg-and-how-is-it-made
https://www.ajinomoto.com/msg/what-is-msg-and-how-is-it-made
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 مالګې برنډ تولید پروسه يد ازمویل شوې چینایګڼه انځور.  ۲

 Chemical Synthesis میتود  يو کېمیا. 2

. په دې يږېتعاملاتو له لارې په مستقیم ډول تولید يو کېمیاد مالګه  يچینایطریقه کې،  يو کېمیاپه 

او بیا یې د  يږېپه توګه لاسته راوړل کډول د امینو اسید  يو کېمیاپروسه کې د ګلوټامیک اسید په 

 .Harjo et al) .ترڅو مونوسوډیم ګلوټامیټ مالګه تولید شي ي،سوډیم هایدروکسایډ سره ترکیب کو 

د دې طریقې یوه مهمه مرحله د ګلوټامیک اسید سنتز یا د امینو اسیدونو ترکیب دی، چې د  (2007

ې طریقه په ځانګړو حالاتو ک يو کېمیاکه څه هم  .يږېموادو او تعاملاتو له لارې ترسره ک يو کېمیا

 .هتخمیر طریق يلکه د بیولوژیک ي،ږېنه ګڼل ک ي، خو دا میتود دومره اقتصاديکارول کېږ

(Kucharska et al. 2018) 

 . د څارویو له اجزاوو څخه3

و ا ده، چې خنزیر د څارویو په ګروپ کې د پروټین سرچینهد پروټینونو او شحمیاتو مهمه  يڅارو 

پروټینونه او شحمیات ډېره اندازه  هچې پ .(Sońta et al. 2017) يشحم لرونکی مهم حیوان ګڼل کېږ

میتودونو برعلاوه د خنځیر له اجزاوو څخه د استحالې په طریقه  یاو بیولوژیک ي. د کېمیاو يلر 

مالګه  يینایچاو بیا د سودیم یا کلسیم هایدروکساید سره په تعامل کې  يګلوټامیک اسید لاسته راځ

 (Andanyi. 2020) .يتولیدېږ

 موادو د حل او حرمت قواعد ياو معاصرو فقهاوو له نظره د خوراک يد حنف

 یتر څو چې یې حراموالی په شرع ،هر شی په اصل کې حلال دی. د څېزونو اصل حلت دی: 1

، يا دلیل نه و ع یپه هکله خاصه من يتوک ي. که د یو خوراکنه شينصوصو یا ثابتو دلایلو سره واضح 

ې په چ ي،ماده و  يو کېمیایا  يخوراک ېنو  هبنسټ، که کوم ر. د دې اصل پيږېنو هغه حلال ګڼل ک

چې  ،ی، نو د هغې په اړه لومړی نظر دا ديآیتونو یا احادیثو کې ذکر شوې نه و  مستقیم ډول په قرآني

. یالزحیل ).نه شيله مخې ثابت دلیل  ي، نجاست، یا بل شرعزیان حلاله ده، تر څو چې یې حراموالی د

 (م2006

 یاصل دی. د نبو  یو اساسي يو څخه مخنیو ېدد ضرر رس :)لا ضرر و لا ضرار( یمخنیو زیان د . 2

 یانزچې د انسان بدن ته  ،حدیث پر بنسټ "لا ضرر و لا ضرار" )نشته ضرر او نه ضرر منل( هغه مواد



   106برخه  طبیعي علوموڅېړنیزه مجله، د  -يمد عینک عل

 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 هجری شمسی ۱۴۰۳  خزان ،سوم، شماره دومتحصیلات عالی لوګر، سال  ۀتحقیقی عینک مؤسس -علمی ۀدو فصلنام

 

مواد،  یو کېمیا، لکه زهرجن يرسولو شواهد ولر  زیان ماده د يخوراک ه. که یو ي، حرام ګڼل کیږيرسو 

د هغوی استعمال منع  فقهې په رڼا کې يد حنف ، نويیا داسې مواد چې روغتیا ته خطرناک و 

 .(م2006. یالزحیل)دی

 یې اصل، او د هغچې یو شی په بله ماده بدل شي ،هغه حالت دی :(بلې بڼې ته بدلوناستحاله ). 3

چې  ،ی. که یو حرام یا نجس شی په استحاله سره په بله ماده بدل ششي خصلت او ماهیت له منځه لاړ

که . د مثال په توګه، که شراب په سر ، نو دا ممکن حلال وګڼل شيشکل پاتې نه شي په خپل اصلي

. يږې، نو هغه سرکه حلاله ګڼل کشياو د شرابو ټول خصلتونه او ځانګړتیاوې له منځه لاړې  بدل شي

ب یې سب اصلي او د نجاست یا حراموالي يبدلون وکړ ې بڼې ته مواد بل یراکپه همدې ډول، که خو 

 .م(2011)ابن الهمام. پلی کیږي، نو د حل حکم پرې ختم شي

 شواهدو یعلم ید حلال او حرام په ټاکلو کې د عصر  ءمعاصر علما :شواهد يتجربې او علم. 4

 یړ موادو په اړه معلومات وړاندې ک یو کېمیا ود کوم وڅېړن یعلم ی. که عصر یاو تحقیقاتو اهمیت من

ر، تجربې او تحقیقات د موادو د ضر  ی. علمیږې، نو د شریعت په رڼا کې د هغوی په اړه پریکړه کیو 

)ابن  .یپرې تکیه کو  هافق یچې معاصر اسلام ییا نجاست په اړه واضحه شواهد وړاندې کو  یحلالوال

 م(2017نجیم الحنفی. 

 او معاصرو فقهاوو نظریات یتوکو په اړه د حنف یو خوراکیتخمیر له لارې تولید شود 

په اصل  يتوک يخوراک يفقه کې د تخمیر له لارې تولید شو  يپه حنف :فقهې نظریات يد حنف . 1

ه مخې، اصولو ل ي. د حنفونه لیدل شي کېیا نجاست پ ، تر هغه چې حرام مواديږېکې حلال ګڼل ک

دې پروسه  او که په يو  يتوګه تولید شو  يې له لارې په طبیعمواد چې د تخمیر پروس يهر هغه خوراک

. که د ي، نو د هغه استعمال جایز دیکارول شو  ينصوصو له مخې حرام عناصر نه و  يکې د شرع

 ، ځکه چې د الکولو کارول او څښل پهي، نو دا مواد حرام دتخمیر پایله په شرابو یا الکول بدله شي

او  يموادو خوند یا جوړښت بدل کړ  ي، که تخمیر یوازې د خوراک. په مقابل کېياسلام کې منع د

 .م(2011ابن عابدین.  )يږې، نو دا مواد حلال ګڼل کيهیڅ حرام شی په کې شامل نه و 

تخمیر جایز دی. که شراب په سرکه  (vinegar) د سرکېپه رڼا کې  ېفقه يد حنف :د بېلګې په توګه

هغې  ، ځکه چې ديږېګڼل ک هاو دا سرکه حلال يل کې راځ، نو دا تحول د "استحاله" په اصشيبدل 

 .يحالت )شراب( په بشپړ ډول په بله ماده بدل شو  اصلي

و توک يو خوراکیمعاصرو فقهاوو هم د تخمیر له لارې تولید شو :نظریات فقهاوو  د معاصرو  . 2

هم  يو واتایحات او فتوض نور تکنالوژیو په رڼا کې ځینې يخو د عصر  ؛یپه اړه تقریبا ورته نظر لر 

اصرو ، معيډول، د هغو موادو په اړه چې د تخمیر په پروسه کې الکول تولید کړ  ي. په ځانګړ هشت

تخمیر  موادو کې د يفقهاوو د هغه اندازه په نظر کې نیولې ده. د معاصرو فقهاوو له نظره، که په خوراک

مواد حلال  ي، نو هغه خوراکينځته کو حالت نه رام ی، چې نشه یپه ترڅ کې لږ مقدار الکول تولید شي
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اد حرام مو  ي، نو دا خوراکيچې د نشې وړتیا ولر  ي،. خو که د الکولو اندازه دومره زیاته و يږېګڼل ک

 .م(2011ابن عابدین.  ) يد

تولید کې ممکن  په اتومشروب وتوکو لکه پنیر، سرکه او د ځین يپه بېلابېلو خوراکد بېلګې په توګه: 

. معاصرو فقهاوو د دې توکو جواز منلی، تر څو چې الکول د تخمیر له امله پیدا شي يلږ مقدار طبیع

 .شې سبب نه شيېدا کم مقدار الکول د ن

. يجوړو  صلا ( د تخمیر پروسې په اړه د فقهاوو د نظریاتو اساسبلې بڼې ته بدلوند "استحاله" ). 1

الت له منځه ح چې د هغه اصلي ،ده بدل شيله مخې، که یو حرام شی په بشپړ ډول په بله ما ېد استحال

او  یچې د موادو جوړښت بدلو  ،پروسه ده ي. تخمیر یو طبیعيږې، نو هغه ماده حلاله ګڼل کلاړ شي

 .م(1999. مینج ابن ) يد هغې کارول جایز د يکه پایله یې پاکه او حلاله و 

 . يهم امکان لر  ولړ جو ګېمال يچیناید موادو تر څنګ  يد نورو تولید څخهد اجزاوو  ریخنز د -

 يحنف هاړ  پهاستحاله یا بدلون  ری: د خنزیداسې دنظر  وود فقها هړ په ا اجزاوو استحالې ریخنز د

 ماهیتد  ری. امام محمد، خنزیاختلاف د ځالله ترمن رحمهما وسفید امام محمد او امام ابو  ېفقه ک

 .يیږه بدلنماهیت  ریځد خن ېچ ،ینظر د سفو ی. خو د امام ابو دی جواز قائل په یا استحالې تهدلون ب

 :یالهمام ویل ابنعلامه  -

 ن ویالسرق ل، ور ملحا تؤكیالمملحة فتص یتة تقع فیالم ر ویر الخمر كالخنزیغ ین فیالع بانقلاب) 

 .م(2017ابن الهمام.  ( ) وسفی یرماد تظهر عند محمد خلافا لأب ریفتص العذرة تحترق

د شرابو کې، لکه د خنزیر او مردارې په اړه، چې که په مالګه کې  غیر د اصلیت بدلون په :ژباړه

 فضله( ی)انسان او غایطه مواد خوشایان )د حیواناتو فضله(. ي، نو خوړل یې روا داو مالګه شي يپرېوځ

خو د امام ابو یوسف  ؛ی، دا مسئله د امام محمد په نظر کې جواز لر او ایره شي چې وسوځول شي

 .خلاف

 .ياو جایز ګڼل کېږ"حلال" نو بیا هغه  نه وو؛د حل او حرمت په هکله مؤثق دلایل  یو شي دکه . 2

 عالىرحمه الله ت -فة یحن یهو قول أب نه، ویبع حراماً  ئاً ینأخذ ما لم نعرف ش به و)  :ېک هیهند یفتاو  لکه

 .م(2011( )ابن عابدین.  أصحابه و –

ا د ، او ديعلم نه و  یې په څرګنده توګه د حراموالیته او موږ هغه څه حرام نه ګڼو چې موږ : ژباړه

 .او د هغه د ملګرو نظر دی -رحمه الله تعالی  -امام ابوحنیفه 

ېژندلو د حقیقت پ د یو شي په قول يشام نید علامه ابن عابد ېپه ردالمختار ک ګنڅتر  ېد د. 3

. نیابدبن عا )قتها"یحقتها قبل العلم بحكم بنجاسی"لا  :کېدای یينه حکم نه بغیر د هغه د نجاست په اړه 

 .م(2011

 .ترڅو چې د هغې حقیقت څرګند نه شي يږېه کپرېکړه ند هغې د ناپاکۍ په اړه تر هغه : ژباړه

 :يیهغه وا ،یږېهم معلوم څخه نظر میعلامه ابن نج د. 4
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المشكل  وانیحها ما أشكل حاله فمنها الیتخرج علی و عنهالمسكوت  یظهر أثر هذا الاختلاف فی و) 

 م(1999. مینج ابن (. ) المجهول اسمه النبات و أمره

نې په )یع يچې پرې سکوت شوی و  ،یږېندګر څ ېک لویمسا هغو په زېاختلاف اغ ېد د: هړ ژبا 

 دچې د هغې  ي،ستل کېږېهغه څه حکم راو د راغلی( او په هغو باندې  يواضح ډول پرې حکم نه و 

یې مشکوک  التچې ح ي،دشامل هغه حیوانات  حکم کېپه دې . يپه اړه شک موجود و حالت 

 .ياو هغه نباتات چې نوم یې مجهول و  يو 

 هړ په ا حل او حرمت مالګې د يیچیناد  ېک وافت هیالعالم هیبنور جامعۀدار الافتاء والقضاء  په. 5

ک مواد ناپا ایرام ح ېک ېپه د ېچ ،دا ثابته نه شي توګه ياو حقیق يپه یقین کهی: شو  لړ ورک لیتفص

 ده. هحلال مالګه يچینای ، نو دايشامل د

ل سره په لاندې تفصی هړ حلت او حرمت په امالګې د  یییناسره د چ ڼېپا بیو افتو  نید آنلا. 6

ل لعدم اطلاعنا على یم أو تحلیعلى المادة المذكورة بتحر یالحكم القطع مكننای فلا)  :یشو بیان 

ول: إذا علم بلدكم، ومع ذلك نق یقتها من أهل العلم فیعلى حقطلع یها لمن یقتها، والكلمة الفصل فیحق

فإنه لا  رهیأو غمن الخنزیر  ةمحرم ةأو غیره قد خلط بنجس او استعملت فی تصنیعه مادأن هذا الملح 

جوز استعماله لأنه بامتزاج تلك المادة النجسة به صار نجساً. أما إذا كان ما خلط به من النجاسة من ی

للأصل النجس  رةیقة أخرى مغایع.. وانتقل إلى حقین النجاسة بالتصنیره قد استحال من عیر أو غیالخنز

(  ه أكثر أهل العلمیجائز الاستعمال على ما ذهب إل حلالاً  صبحی انتقالا تاماً، فإنه

(www.islamweb.net/ar/fatwa/۱۳۵6۵۵). 

توګه په دې ذکر شوې مادې د تحریم یا تحلیل حکم  يچې په قطع شو، ږ نشو کولیننو مو  :ړهژبا 

 ،و په دې موضوع کې توپیر د هغو کسانو لپاره دیاږو، ېحقیقت نه پوه پر وکړو، ځکه چې موږ د هغې

 ،ه شيږ وایو: که چیرې معلومنپه هر صورت، مو  ، ستاسو په سیمه کېيچې په دې حقیقت کې خبر د

یا د دې په تولید کې د حرامې  ي)نجاست( سره ګډه شوې و  څيزې دا مالګه یا بله ماده د ناپاک چ

استعمال اجازه نه شته، ځکه چې د هغه ناپاکې مادې د ، نو د دې يمادې لکه خنزیر استعمال شوی و 

 يشو  ګډسره ګډېدو له امله دا ناپاکه شوې ده. اما که چیرې هغه څه چې د خنزیر یا بل نجاست سره 

ه بدل شوی ته په بشپړه توګ بڼېاو یوې بلې  يو  ید تولید له لارې د ناپاکۍ اصل له منځه وړل شو  يو 

 .يد نو دا حلال او د استعمال لپاره جائز دی، لکه څنګه چې د علم اکثرو پوهانو په دې اړه ویلي ي؛و 

 پایله

واسطه په هره نمونه کې د سوډیم په  تخنیک AASتجربو څخه لاندې پایلې لاسته راغلې: د  پورتهله 

 يمعیار  0.1لاسته راغی. چې د سودیم مقدار له  ppm1.2292او  0.6098، 0.1202مقدار په اوسط ډول 

تخنیک په واسطه لاندې جدول کې د عناصرو  XRFد  محاسبه شو. %12.2انحراف سره په اوسط ډول 

 مقدار لیکل شوی دی.

http://www.islamweb.net/ar/fatwa/135655
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 مالګه کې د لاسته راغلو عناصرو سلنه. يینایتخنیک په واسطه چ XRFګڼه جدول. د  ۱

 سلنه د عنصر نوم

 %90.3 په شکل MSGد سودیم 

 %5.5 کلورین

 %1.4 مګنیزیم

 %1.3 کلسیم

 %1.2 سلفر

توکو  يه کومو خوراکچې که پ ي،فقهې او معاصرو فقهاوو له نظریاتو څخه دا پایله لاسته راځ يد حنف

وې استحاله ترسره شپه کې ؛ خو که يګرځ لامل ید حراموال توکو یوراکخ د يو  يو کارول ش ءحرام اجزا کې

کې ه اله پاو استح يمالګه، چې عموماً د تخمیر په وسیله تولیدېږ ی. چینایيحلال ګڼل کېږ ء، نو هغه اجزايو 

 ي، نو د حنفيګډ شو  يناپاک مواد نه و  یې پروسه کې يله مخې، که تولید اګانوفتو  معاصرو ، ديترسره کېږ

 .يجایز د کارولفقهې له مخې یې 

 مناقشه

  AASشول:  کارولو  تخنیکونهبېلابېل  وهکې د سوډیم د مقدار اندازه کولو لپاره د همالګ يچینایپه 

کې، چې د  تخنیک AAS فلوروسنس(. په ېر  -)ایکس XRF ( اویجذب سپیکټروسکوپ ی)اتوم

ثبت  %12.2ډیم مقدار په اوسط ډول ، د سو يېږطول موج جذب له لارې اندازه ک يسوډیم د ځانګړ 

ترکیب  يپه عمومد مالګې  MSG چې ،تحلیل له لارې معلومه شوه يکې د عنصر  تخنیک XRF شو. په

برخه یې د کلسیم کلوراید او مګنیزیم کلوراید مالګو څخه تشکیل شوې  ې، پاتيبرخه لر  %90.3کې 

 ۹۹ب کې تر مالګې په ترکی يیې د چیناچ ،يږېدا څرګند څخهپرتله کولو تخنیکونو پایلو د دواړو ده. 

 .الی دیخالصې مالګې شتو  2CaClاو  MSG ،2MgClزیاته سلنه د 

، يپر حرمت کوم واضح دلیل شتون ونه لر یې اباحت دی، ترڅو چې  اصل دا چې په اشیاوو کې

 يدل خوراک وړ مواد پکې شام د ترکیب لاسته راغلی دی ينو د پورته تجربو څخه چې کوم کېمیاو 

نو ویلی شو چې د یادې مالګې کارول د  ،واضح دلیل نشته د حرمت او د اجزاوو په اړه یې هم کوم

 . ياو معاصرو فقهاوو له نظره جواز لر  يحنف

، د سوډیم يطول موج جذب له لارې اندازه کېږ یتخنیک کې، چې د سوډیم د ځانګړ  AAS په

 چې ،تحلیل پایلې وښودلې ید عنصر  تخنیک کې XRF ثبت شو. په %12.2مقدار په اوسط ډول 

MSG  او پاتې برخه یې د مګنیزیم کلورایديبرخه لر  %90.3ترکیب کې  ید مالګې په عموم ، 

(MgCl₂ CaCl₂) او کلسیم کلوراید  (  .څخه تشکیل شوې ده (



   110برخه  طبیعي علوموڅېړنیزه مجله، د  -يمد عینک عل
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 99%ب کې تر مالګې په ترکی يچې د چینای ي،ږېد دواړو تخنیکونو د پایلو پرتله کولو څخه څرګند

. يده، چې د خوراک وړ مواد د (CaCl₂  او MgCl₂ ) او نورو خالصو مالګو MSG ه برخه دزیات

ترڅو چې پر حرمت یې کوم واضح  ،اباحت دی اصل فقهې اصولو له مخې، په اشیاوو کې يد حنف

کې ناپاک یا حرام  مالګه يیچینا چې ي،یترکیبونه او پروسې ښ يو کېمیا. د پورته تجربو نه ويدلیل 

 .او د تولید په بهیر کې هم استحاله ترسره شوې ده نشتهاجزاء 

 پایلیزه

، مګنیزیم MSGترکیب په عمده توګه د  يکېمیاو  مالګې يچې د چینای ي،ید دې څېړنې پایلې ښ

پاره روغتیا ل کلوراید، کلسیم کلوراید، او کلورین څخه جوړ دی، چې ټول د خوراک وړ او انساني

په خپل ترکیب کې  مالګه يچینای چې ي،تخنیکونو پایلې تاییدو  XRF او AAS . ديمناسب عناصر د

موادو لپاره په نړیواله کچه منل شوې  ی، چې د خوراکيمالګه لر  MSGسلنې زیاته برخه خالص  ۹۰تر 

 .کچه ده

ترڅو  ،یکې اصل اباحت د توکواصولو او معاصرو فقهاوو نظریاتو ته په کتو، په  ېفقه يد حنف

پروسې له لارې  ید بیولوژیکچې  مالګه ي. چیناینه وي موجودپاره ښکاره دلیل چې د هغې د حرمت ل

فقهې  ياو حنف ګانوا، د معاصرو فتو ياستحاله ترسره کېږیې د تخمیر په وسیله تولید او په دې بهیر کې 

 .يخنډ نه لر  يکوم شرع کارولیې له نظره 
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 ABSTRACT 

 The use of Chinese salt (MSG) as a flavor enhancer in food and its production 

through chemical processes is an important issue in Hanafi jurisprudence. The 

chemical composition of this salt has been analyzed using chemical methods. 

The permissibility (halal) or prohibition (haram) of its usage has been 

evaluated in light of the views of Hanafi jurists and contemporary Islamic 

scholars. 

Objectives of this Research is: 1-To analyze the chemical composition of 

Chinese salt. 2-To determine its halal or haram status according to the views 

of Hanafi jurisprudence and contemporary Islamic scholars. 

This research paper evaluates Chinese salt using AAS and XRF spectroscopy 

techniques, along with an analysis of Qiyas, and contemporary fatwas. 

The findings from AAS and XRF techniques show that the chemical 

composition of Chinese salt consists of over 99% MSG, magnesium chloride, 

and calcium chloride, all of which are edible and safe substances. From the 

perspective of Hanafi jurisprudence and the opinions of contemporary Islamic 

scholars, Chinese salt produced through biological fermentation processes; 

where istihalah occurs - is considered halal for consumption, as it poses no 

shar'i (Islamic legal) impediment. 
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